


EMSALADA DE POLLO TRUFADO
COM MANZANA

CUCHARILLA DE PULPD A LA
VINAGRETA

RAVIOLI DE SALMON ¥
CREMOSO DE QUESD CON
PERA

CGILDA CON VERMUT CASERO

EMSALADILLA RUSA CON
PANCETA DE SCRIA

CORMETE DE ENSALADA DE
BOGCAVANTE

CROQUETAS DE LONGANIZA Y
BOLETUS

CUCURUCHO DE RABAS
CRUJIEMNTES

TEJA DE CAMBA CORLY

TEJA DE LAGRIMAS DE
TORREZNO

RISOTTO DE VIEIRA, SEPIA Y
PISTACHO

LANGOSTINOS CRUNCH
ALBOMNDIGA DE JABALI CON

TROMPETILLA NEGRA Y
FRUTOS SECOS

Nuestros
aperitivos



Espectaculo
en jardin

Jamoén D.O. Teruel al
corte (pan con tomate y
aceite de oliva)

Jamon ibérico recebo al
corte (pan con tomate y
aceite)

Seleccion de Ouesos de
Aragon

Carrito de vermu a la
antigua

Tosta de Foie fresco a la
plancha

Muestras brochetas:
Beicon ahumado y
champifiones
Pulpo con sal maldon y
pimentén de la Vera







ENTRANTES

Ensalada de brotes tiernos
con bolita de palito,
tagliatelle de sepia y

bogavante
Ensalada de Verduras
asadas y langostinos

escabechados con Lima y

cilantro

Ensalada de Bogavante con
vinagreta de Coral.

GCazpacho con langostinas

Crema de Carabineros y
gambas a la menta
Crujiente de gambas y
setas en salsa de puerros

Langostines a la plancha (5

unds.)

PESCADOS

Merluza rellena de txangurro
en salsa de carabinero

Medallones de Rape en salsa
verde y cigala de Coruna

Rodaballo a la plancha con
tomate "“concase” y tomillo

Popietas de lenguado con
trigueros, salteado de verduras
y salsa de vermut blanco

Bacalao en salsa de ajos
tiernos y langostinos

CARNES

Carré de cordero asado en su
jugo con aromas de la tierra

Paletilla de Ternasco asado
con patatas panadera

Solomillo a la parrilla con
guarnicidén

Paletilla de Lechal asada con
patatas panadera

Tronco de Solomillo ibérico en

salsa trufada y setas

Chuleta de Avila a la parrilla
con patata asada y pimientos
del padron



POSTRES

Tarta nupcial (variedad de
sabores)

Vol au vent de crema y frutas
Brownie tierra de avellanasy
crema de sabores
Selva Blanca (chocolate, guinda
y mousse de nata)
Delicia de Limdn con Citricos

Opera

SORBETES

Mojito al ron
Gin Tonic
Mandarina de Sicilia
Fresas del bosgue con Puerto de
Indias
Limon al cava

RECENAS

Molletes de jamoén york y queso
Empanada gallega
Canapés salados variados
Mini Burger
Migas
Brochetas de fruta



PARA LOS
PEQUES

&

MENUS




Colmatado

BODEG

ALBADA BLANCO
BALTASAR BLANCO
COTO DE HAYAS BLANCO
ALBADA TINTO GARNACHA
CRUZ DE PIEDRA SELECCION

BALTASAR GRACIAN
VENDIMIA SELECCIONADA

BALTASAR GRACIAN VINAS
VIEJAS

TINTO REYES DE ARAGON
DE BODEGAS LANGA

COTO DE HAYAS TINTO

CAVA REYES DE ARAGON
BRUT NATURE




DECORACION

AUTOBUS CALATAYUD-
VALDEHERRERA

MINUTAS

DISCOMOVIL [

MONTAJE BODA CIVIL

—

DEGUSTACION MENU DE
BODA EN COMEDOR
ARMANTES DEL MESON
DE LA DOLORES

15% DESCUENTO EN

HABITACIONES PARA
INVITADOS Servicios
REPORTAJE DE FOTOS EN EL INCLUIDOS

MESON

J

A 4 TG
PARA BODAS DE MENOS DE 100 INVITJiBOS CONSULTAR SER\

INCLUID f e .
g E_‘,]R




Decoradora
Candy Bar
Monitores para nihos -~
Musica en vivo para \
ceremonia civil y coctel f
Coches clasicos a
Barra libre de mojitos
BARRA LIBRE F
(Hasta las 5,30 horas de la
madrugada) 1
Los novios deciden
cuantas horas
Primeras marcas de
licores
Musica personalizada.
(Nuestro DJ se reune con
novios y eligen su musica

Servicios
opcionales




EJEMPLO DE MENU

MENU
AZAHAR

APERITIVOS EN EL JARDIN:

JAMON DO TERUEL Y PAN CON
TOMATE
CUCHARILLA DE PULPO A LA
VINAGRETA
CROQUETAS DE LONGANIZA Y
BOLETUS
ENSALADILLA RUSA CON PANCETA
DE SORIA
TEJA ORLY
CARRITO DE VERMUT A LA ANTIGUA
FIDEUA
BROCHETA DE BACON AHUMADO Y
CHAMPINON

LEE B

BACALAO EN SALSA DE AJOS
TIERNOS ¥ LANGOSTINOS

¥k E

SORBETE DE GIN TONIC

LEE E

PALETILLA DE TERNASCO ASADA
CON PATATAS PANADERA AL
AROMA DE ROMERO

¥k E

DELICIAS DE LIMON CON CITRICOS

BODECA
TINTO CRUZ DE PIEDRA SELECCION
BLANCO ALBADA
CAVA REYES DE ARAGON
ACUAS MINERALES Y CAFES
ARABIGA

PRECIO 86 EUR. ( IVA NO
INCLUIDO)



EJEMPLO DE MENU

MENU
DALIA

APERITIVOS EN EL JARDIN:

JAMON DO TERUEL Y PAN CON
TOMATE
MESA DE QUESOS VARIADOS
CROQUETAS DE LONGANIZA Y
BOLETUS
TEJA DE LAGRIMA DE TORREZNO
RISOTTO DE VIEIRA, SEPIA Y
PISTACHO
BROCHETA DE PULPO CON SAL
MALDON Y PIMENTON DE LA VERA
PUESTO ORIENTAL
BROCHETA DE BACON AHUMADO Y
CHAMPINON

LEE B

RODABALLO A LA PLANCHA CON
TOMATE CONCASE Y TOMILLO

¥k E

SORBETE DE FRESAS DEL BOSQUE
CON PUERTO DE INDIAS

Wk E

CHULETA DE AVILA A LA PARRILLA
CON PATATA ASADA Y PIMIENTOS
DE PADRON

LE R 2]

OPERA

BODECA
TINTO CRUZ DE PIEDRA SELECCION
BLANCO ALBADA
CAVA REYES DE ARACON
AGUAS MINERALES Y CAFES
ARABIGA

PRECIO 99 EUR. ( IVA NO
INCLUIDO)



FIANZA DE 300 EUROS A LA CONFIRMACION DE LA FECHA DE BODA.
DESCONTANDO DE LA FRA. FINAL

DIEZ DIAS ANTES DE LA CEREMONIA SE CONCRETARA NUMERO
DE INVITADOS, PASANDO LISTA DEFINITIVA &4 DIAS ANTES DE LA
BODA

LA FORMA DE PAGO SE COMUNICARA PERSONALMENTE A CADA
PAREJA EN LAS REUNIONES QUE TENCAN CON EL DIRECTOR DE
EVEMNTOS

F




MESON DE
LA DOLORES

TELEFONO DE CONTACTO
976889055

www.mesonladolores.com

recepcion@mesonladolores.com

https://fmrww.facebook.com/meso

ndeladolores/

I 4-_;;.

VALDEHERRERA

TELEFONO DE CONTACTO 976883287
www.restaurantevaldeherrera.com
info@restaurantevaldeherrera.com

https://www.facebook.com/restaura
ntevaldeherrera/
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